TERMINE 2019

.. in Ilbesheim.

ILBESHEIMER WEINKERWE
30.08. - 02.09.2019

4 Tage lang feiern wir Ilbesheimer am historischen Dorfmittelpunkt und
rund ums Rathaus unsere Weinkerwe. Mit Pfalzer Spezialitaten, selbst
gebackenen Torten und Kuchen, Ilbesheimer Weinen, Karusell, StiBwaren,
SchieBbude, Tombola und Musik ist fiir GroR und Klein sowie fiir Jung und
Alt bestens gesorgt.

ILBESHEIMER ADVENT

14.+15.12. 2019

Wir laden Sie ein, in llbesheim auf Entdeckungsreise zu gehen. Flanieren
Sie durch das weihnachtlich geschmiickte Dorf und genieRen bei Lager-
feuer und Kerzenschein ein mit viel Liebe zusammengestelltes Programm.
Zum fiinften Mal 6ffnen Weingiiter am 3. Adventswochenende Tor und Tiir.
Bei allen teilnehmenden Winzern kann eine Auswahl Ilbesheimer Weine
verkostet werden. Bei Waffeln, Stollen, Lebkuchen, Gliihwein und Speisen
aller Art kdnnen Sie sich auf die bevorstehenden Festtage einstimmen.

18. WEISSBURGUNDERPREIS

...die besten trockenen WeifSburgunder.

Die Verleihung des 18. llbesheimer WeiRburgunderpreis

Was im Jahr 2002 mit 40 WeiRBburgundern aus der Verbandsgemeinde
Landau-Land mit dem Ziel begann, die Qualitat dieser Rebsorte - die gerade
an der kleinen Kalmit optimale Anbaubedingungen findet - herauszu-
stellen, hat sich zum bekanntesten Wettbewerb fiir Pfalzer WeiBburgunder
entwickelt. Jedes Jahr werden ca. 150 Weiburgunder eingereicht und von
Experten bewertet. Zusatzlich geben die Besucher des Kalmitfestes ihre
Stimme zur Vergabe des Publikumspreises ab.

Der llbesheimer WeiRburgunderpreis, der sowohl von der Fachjury als
auch vom Publikum vergeben wird, steht fiir den Ehrgeiz und die Dynamik
der llbesheimer Winzer, die sich gerne im freundschaftlichen Wettbewerb
messen und vergleichen.

Sie als Besucher erwarten wir am Samstag, den 27. Juli von 18:00 bis 22:00
Uhr am Dorfmittelpunkt zur Publikumsverkostung. Dort kdnnen Sie die
acht bestplatzierten Pfalzer WeiBburgunder probieren und lhre Stimme
zur Vergabe des Publikumspreises abgeben. Die Siegerehrung findet am
Sonntag, den 28. Juli um 18:00 Uhr am Kalmitwingert statt.

Die Trophden sind Werke des Rodalbener Kiinstlers Stefan Miiller, die er
aus Kalksteinen der Kleinen Kalmit gefertigt hat. Der Kalkstein steht als
Synonym fiir die Kleine Kalmit. Die Stiicke zeigen jeweils kiinstlerisch die
Arbeit im Weinberg und im Keller. Jedes Jahr, wenn die Pokale zum Kalmit-
fest zusammenkommen, bilden sie eine Einheit, die zeigt, dass ein per-
fekter Wein nur unter Achtung der Natur und mit groRtem Sachverstand in
Weinberg und Keller entstehen kann. Solchen Weinen wollen wir mit der
Verleihung des WeiRburgunderpreises Rechnung tragen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Vereinigung Gast & Wein Ilbesheim

Infos zur Teilnahme: www.ilbesheimer-weissburgunderpreis.de
Fragen an: info@ilbesheimer-weissburgunderpreis.de

KALMITFEST

... das Weinerlebnis entlang der Affenschankel.

27.-28. juLi 2019

ILBESHEI M

OFFNUNGSZEITEN
... Kalmitfest.

SAMSTAG
(O12:00 Uhr Offnung aller Stande am historischen Dorfmittelpunkt
(O14:00 Uhr Offnung der Stidnde entlang der Affenschaukel

(018:00 -22:00 Uhr Publikumsverkostung des
18. lIbesheimer Weiburgunderpreises

SONNTAG

(O12:00 Uhr Offnung aller Stinde entlang der Affenschaukel
und am Dorfmittelpunkt

(O18:00 Uhr Siegerehrung des 18. llbesheimer WeiBburgunderpreises
am Kalmitwingert

Bitte beachten Sie, dass das Betreten des Veranstaltungsortes an der
Affenschaukel auf eigene Gefahr erfolgt, da das Geldnde unbefestigt ist -
freie Natur - und eventuell Dunkelheit vorherrschen kann.

Bilder von: VP-Landau

Vereinigung Gast & Wein Ilbesheim
www.ilbesheim.de




© WEINGUT KRANZ

MAMA’S
O Marinierter Biiffel Mozzarella
Rauke | gereifter Balsamico | Pinienkerne |
eingelegte Kirschtomaten
(O Pasta a 1a Mamas
Tomate | Rauke | Olive | Parmesan
mit oder ohne Riesengarnelen
(O Wingert Burger Deluxe
Beef | Radicchio | S-Baconl Reifer Kase |
Zwiebelmarmelade | Gurkenpicles

O Wrap ,Vitello Style*
Kalbfleisch | Thuna | Tomate | Rauke | Kapern

(O Kaése Edelkase
Chutney | Geback | Traube

5

WOHNZIMMER | UNKOMPLIZIERT | BARKULTUR

(® RATHAUS
DORFMITTELPUNKT

©KIRCHE
Mundartgottesdienst zum Kalmitfest
mit Pfarrer Oerther und Pradikantin Kleiner
am Sonntag um 10:30 Uhr am Dorfmittelpunkt.
Sonntag 14:00 - 17:00 Uhr offene Kirche.

(® SCHULE
(® KALMITWINGERT
(® KLEINE KALMIT

© CHAMPAGNER
Champagnes Pothelet-Margouillat
Feine Auswahl von Nelly Pothelet-Margouillat -
Champagnerwinzerin aus unserer Partnergemeinde
Chavot-Courcourt

@ THIERRY GANGLOFF, LEINSWEILER

Sandsteinskulpturen

@ WEISSBURGUNDERPREIS

Finalverkostung zum Publikumspreis am Samstag
von 18:00 - 22:00 Uhr (Weiteres auf der Riickseite)

@ MUSEUMS-SCHEUNE, FAM. SCHUMACHER
14:00 -18:00 Uhr, Arzheimer Str. 32

@ WEINGUT BOSCH
GAUMENFREUNDE CATERING

QO Gerolltes Spanferkel vom Holzkohlegrill
Omas Kartoffelsalat | Krduterquark

QO Gerolltes Spanferkel 2Go
Weck | Quark | Crunchy Zwiebeln

(O Pfélzer Handkése mit Musik
Tomaten | Kiimmel | Gebéck | Acker Grennes

(O Kasspatzle Original
Bergkése | Crunchy Zwiebel

N\ &

gaumenfreunde

catering. aus leidenschaft.

WEINGUT

! SILBER | NAGFL !

© WEINGUT SILBERNAGEL
REBMANN HOTEL & VIN AU RANT

(Fischteller Rebmann - Bunte Marktsalate mit
Mango Balsamico Dressing, Raukesalat umlegt
mit Seeteufel, Lachs und Zanderfilet

QO Piifferlinge in Krautersahnesauce
und hausgemachte Semmelknddel

(O Bandnudeln mit Parmesan
Shrimps, Pesto und Raukesalat

(O Kasewiirfel mit Feigensenf

(O Tapas Teller - Italienische grobe Salami, Chorizo,
Anti-Pasti Champignons, Hartkase, Oliven,
Serano Schinken, Baguettebrotchen

(O salatschiissel - Bunte Blattsalate, Melone,
Ei, Tomate, Kdse-Schinkenrdllchen

O Wrap (kalt) gefiillt mit gerducherter Putenbrust, Eis-

bergsalat, Paprika, Mais und Mango-Joghurt Chutney

O WEINGUT ERLENWEIN UND
WEINGUT ACKERMANN
SOHO LANDAU

(O Goldbergs Wildschwein-Bratwurst /
Vinschgauer-Weck / Rotkohl / Pflaume / Senf

(O Eiskalte Gazpacho - spanische Gemiisesuppe /
Pesto / Pinienkerne / Feta

(O Gebeizte Fjordforelle / Gurke / Sesam /
Limette / Fenchel

(O Scharfer Hund - Hot Dog Bun / Merguez /
Limetten-Schmand / Anti Pasti

(O Pulled Beef / Ofenkartoffel / Krauter-Frischkase /
Karotten WeiRkraut-Salat

QO Crépes
Rebmann
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WEINGUT

© WEINGUT HECHTMANN
STOFFLER CATERING

(O Pfalzburger (gebratener Saumagen mit
gediinsteten Zwiebeln im Brotchen)

(O Pfélzer Teller (Bratwurst, Saumagen,
Leberknodel, Sauerkraut und Brot)

(O WeiRer Kase mit rustikalem Bauernbrot,
Zwiebeln und frischem Schnittlauch

(O Hausgemachter Wurstsalat mit Bauernbrot

-

© WEINGUT BECKER UND
WEINGUT REBENHOF LEINER

METZGEREI UND CATERING JURGEN WEBER

(O Winzer-SpieR vom Holzkohlegrill mit Knobi-SoRe
und Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln

(O Winzer-SpieR vom Holzkohlegrill mit Knobi-SoRe
und Baguettebrotchen

(O Mediterraner FleischspieR mit Baguettebrétchen
(ORindfleischsalat mit Bratkartoffeln
(O WeiRer Kise mit Bratkartoffeln

© WEINGUT FREY

RUNGS FLAMMKUCHEN
(O diverse Flammkuchen, frisch belegt
(O Saumagen-Bratwurst mit Brétchen
O Rindswurst mit Brétchen
(O Flaschknepp mit Meerrettich und Brot
(O Waurstsalat mit Pfilzer Pommes
(O Pfélzer Pommes
(O siiRkartoffel-Pommes mit Dip

RUNGS

FLAMMKUCHEN

Herghaft frischv
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Affenschaykel

@ WEINGUT ECK
(O Unser selbstgebackener Rotweinkuchen

C 2

(O Blatterteigstangen mit Speck, Mohn und Sesam

(O Weinknorze mit Zwiebeln und Kiimmel
PETER’S GERMANENSPIESS BRATEREI

(O GermanenspieR hauchdiinn aufgeschnitten, mit

hausgemachter Krauterknoblauchsauce im Brétchen

O Kutschersteak vom Holzkohlegrill

(O Schlemmerbrétchen - Hacksteak mit
Champignon-Riesling-Zwiebeln

O Gegrillter Schafskise auf mediterranem
Gemiisebett, dazu Baguette

KAFFEE KIOSK

(O verschiedene Espresso-Spezialitaten -
heiR & kalt

£ ymAnel
Briite

re

®DORFMITTELPUNKT
taglich ab 12:00 Uhr
MANNERCHOR ILBESHEIM .

(O Winzersteak, Flaschknepp mit Meerrettich,
Bratwurst, Wurstsalat, Pommes Frites

Samstags Mittagstisch:
(O Dampfnudeln mit Wein- oder VanillesoRe

Samstags abends/
Sonntags Mittagstisch:

O Kunsthdwwelflisch mit Quellgrummbeere

LANDFRAUEN ILBESHEIM
taglich ab 13:30 Uhr

(O Kaffee, selbstgebackene Obst-und
Kasekuchen, traditionnelle und moderne
Torten und Waffeln

LANDJUGEND ILBESHEIM
(O Alkoholfreie Getranke, Wein, Winzersekt-
und Sekt-Mixgetranke, llbesheimer Gin Tonic,
Flammkuchen
KUFERBLUES

(OEis/Sorbet mit Wein und Eis/
Sorbet mit Saft. Frisch gezapft
aus der Softeismaschine.

KiferBlues



